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ANEXO

Solicitagdes das Atribui¢cbes Obrigatorias do Nutricionista

Item - 5.1. — Planeja, acompanha e avalia o cardépio da alimentagao escolar, com base na
legislacao vigente.

Q Padrdo Minimo: planeja e elabora os cardapios em consonancia com a Resolugdo

vigente do FNDE.

U Meta Padréo: planeja, elabora, acompanha e avalia os cardapios em consonancia com a
Resolugéo vigente do FNDE, e diagndstico nutricional da clientela.

Observacodes:

Item- 5.2. — Realiza acdes de educacdo alimentar e nutricional para a comunidade escolar.

Q Padrdo Minimo: Realiza agGes de educacdo alimentar e nutricional para os alunos

(aulas, folder, palestras e outras).

0 Meta Padréo: Realiza acdes de educacgao alimentar e nutricional para toda a comunidade
escolar como processo continuo e estruturado-

Observacdes:

Item- 5.3. — Planeja e supervisiona a aplicacdo de testes de aceitabilidade de alimentos.

U Padréo Minimo: planeja, coordena ou supervisiona a aplicacdo de teste de aceitabilidade
aos alunos sempre que introduzir no cardapio alimento novo ou quaisquer outras alteracdes
inovadoras, no que diz respeito ao preparo, observando parametros reconhecidos pela
Resolucgao vigente do FNDE.

0 Meta Padrao: planeja, coordena e supervisiona a aplicacdo de teste de aceitabilidade aos
alunos sempre que introduzir no cardpio alimento novo ou quaisquer outras alteragbes
inovadoras, no que diz respeito ao preparo, e para avaliar a aceitacdo dos cardapios
praticados frequentemente, observando parametros reconhecidos pela Resolugéo vigente do
FNDE.

Observacgodes:
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Item- 5.4. — Elabora e implanta o Manual de Boas Praticas para Servi¢cos de Alimentacéo.

U Padrdo Minimo: elabora e implanta o0 manu
de Alimentagéo de toda a rede escolar.

al de boas praticas padrao para Servigos

O Meta Padréo: elabora e implanta o manual de boas praticas para Servicos de

Alimentacao para de toda a rede escolar, ad

Observacodes:

equado a realidade de cada unidade.

Item- 5.5. — Elabora fichas técnicas das preparacdes.

O Padrao Minimo: Elabora Fichas Técnicas de Preparo, contendo: tipo de refeicdo, nome
da preparagéo, ingredientes, consisténcia, bem como informagdes nutricionais de energia,
macronutrientes, micronutrientes prioritarios (vitaminas A e C, magnésio, ferro, zinco e

calcio) e fibras para grandes refeiges.

O Meta Padréo: Elabora Fichas Técnicas de Preparo, contendo: tipo de refeicdo, nome
da preparacdo, ingredientes, consisténcia, bem como informac¢des nutricionais de energia,
macronutrientes, micronutrientes prioritarios (vitaminas A e C, magnésio, ferro, zinco e

calcio) e fibras para todas as refeicoes.

Observacodes:
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